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TENTANG KAMI
Mengapa Memilih Kami ?  Perusahaan
Kami Bernama CV. Hasea Hatovlin
Coconut Arenga Organic. Kami adalah
perusahaan yang memproduksi,
menyuplai, dan melakukan ekspor
produk yang dihasilkan oleh para petani
gula kelapa dan gula aren, yang biasa
kami sebut Nusantara Authentic Food
Products.

Perusahaan kami berlokasi di Jawa
Tengah. Kami mendirikan perusahaan
ini untuk meningkatkan produk
pertanian petani sekaligus membina
para petani tentang pentingnya
menjaga kualitas produk dan menjual
produk mereka dengan harga yang
tinggi dalam rangka mendukung
kesejahteraan petani-petani indonesia.

Untuk membantu kesejahteraan para
petani gula kelapa dan gula aren, kami
mempunyai hubungan yang erat dan
kerjasama dengan para petani sehingga
petani akan mengetahui kekuatan
mereka khususnya dalam negoisasi
harga produksi mereka.



Untuk menghindari masalah ini kami
membeli produk petani langsung kepada
mereka dengan harapan harga yang
bagus untuk meningkatkan pendapatan
mereka.

Kami percaya bahwa sumber bahan
baku yang berkualitas dan terjamin
keasliannya itu ada ditangan petani.
petani adalah sumber bahan baku yang
benar karna itu pendidikan, pembinaan
kepada petani dalam segala hal
berkaitan dalam produksi gula kelapa
dan gula aren wajib kami lakukan secara
rutin dan terintegrasi.

Seperti kita ketahui, Pengaruh
"Tengkulak" sangat besar terhadap
petani sebab para petani kekurangan
informasi atau pengetahuan tentang
harga jual produksi mereka jadi mereka
menjual berdasarkan harga yang
dikeluarkan oleh "Tengkulak" tanpa bisa
melakukan negoisasi apapun.

TENTANG KAMI



VISI
Membawa

Kemakmuran
Umat Manusia. 

MISI
Memproduksi

Makan Organik
Untuk Hidup

Yang Sehat.



PETANI KAMI



PRODUK
KAMI

GULA KELAPA

GULA KELAPA CAIR

GULA KELAPA CETAK

GULA KELAPA KRISTAL



PRODUK
KAMI

GULA KELAPA
Nira KELAPA adalah cairan yang keluar dari bunga tanaman kelapa.
Penyadapan nira merupakan kegiatan untuk mengambil nira yang
digunakan sebagai bahan baku pembuatan gula kelapa, penyadapan
dilakukan pada kelapa yang masih belum terbuka atau mengembang
menjadi bunga. Dalam keadaan segar nira memiliki rasa manis, bau yang
harum, tidak berwarna. Nira Kelapa dapat diproses untuk dibuatkan Gula
Kelapa dengan berbagai tipe atau bentuk seperti : 

Gula Kelapa Cetak :   Nira Kelapa dimasak dan dibuat menjadi Gula Kelapa
Cetak (biasa disebut juga Gula Jawa/Gula Batok). Pemasakkan Nira Kelapa
menjadi Gula Cetak Kelapa jauh lebih cepat dibanding Gula
Semut/Bubuk/Serbuk Kelapa.

Gula Kelapa Semut/Kristal/Bubuk : Gula semut kelapa merupakan gula
merah versi bubuk. Gula semut kelapa memiliki keunggulan yang lebih
banyak, hal ini karena produk gula semut kelapa mempunyai beberapa
keunggulan dibandingkan dengan gula kelapa cetak, yaitu lebih mudah
larut karena berbentuk kristal, daya simpan yang lebih lama, bentuknya
lebih menarik, rasa dan aromanya lebih khas. Pemanfaatan gula semut
yaitu dapat digunakan sebagai penyedap masakan, pemanis makanan (roti,
kue,martabak. Yogurt, kolak, ice cream) untuk minuman (teh, kopi, susu).
 
Gula Kelapa Cair/Liquid : Bahan baku pembuatan Gula Kelapa Cair/Liquid
adalah Nira Kelapa juga. Nira Kelapa dimasak dengan suhu yang tinggi
untuk menghasilkan Gula Kelapa Cair/Liquid dengan kualitas yang tinggi.



PRODUK
KAMI

GULA AREN

GULA AREN CAIR

GULA AREN CETAK

GULA AREN KRISTAL



PRODUK
KAMI

GULA AREN
Gula Aren merupakan gula yang terbuat dari bahan baku air nira aren
(kawung) diperoleh dari pohon Aren. Proses pengambilan nira  diawali
dengan pengetokan atau pemukulan tangkai tandan bunga dari pangkal
pohon kearah tandan bunga. Untuk mengambil air nira, biasanya pohon
aren disadap dua kali sehari, yakni pada pagi dan sore hari. Nira akan
menghasilkan Gula Aren dengan berbagai tipe/bentuk yaitu : Gula Aren
Cetak, Gula Aren Kristal, Gula Aren Cair/Liquid. Proses pembuatannya sama
dengan proses pembuatan Gula Kelapa. 
 Manfaat gula aren tidaklah terlepas dari beberapa kandungan zat gizi pada
gula aren. Beberapa kandungan zat yang ada di dalam gula aren, yaitu
karbohidrat, protein, lemak, kalsium, zat besi, fosfor, vitamin B3 (niasin) dan
vitamin C. Di samping itu, gula aren juga mengandung serat makanan yang
sangat baik untuk kesehatan sistem pencernaan sehingga bisa terhindar
dari masalah medis pada sistem pencernaan. Gula aren juga mengandung
fruktosa dan sukrosa yang cukup tinggi sehingga memberikan citarasa
manis alami dan sehat. Gula Aren biasanya sebagai campuran untuk
makanan (martabak, roti, selai, kue kering dan basah), minuman (Teh, Susu,
Kopi, Yogurt, Ice Cream, Syrup), bumbu (jamu, kecap)



TESTIMONI



MEREK KAMI
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